


Sabor
e qualidade
{em marca

Oferecer materia prima
de qualidade, com preco
acessivel e otimo retorno
sobre o investimento: esse &

O NOSSO COMPromisso com Voce.
Nosso trabalho comecga na aquisicao de

ameéndoas de cacau selecionadas, que passam
por um criterioso processo de torrefacgao,
moagem, prensagem e micronizacao,
garantindo as melhores caracteristicas fisico-
quimicas e organolépticas dos nossos produtos.

Os produtos Brazilcoa sao
empacotados em sacos ou

caixas de 25 kg, identificados

por numerco de lote e data
de validade.
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Nos oferecemos uma variedade de pos de cacau
de alta qualidade em varias cores, sabores e
formas de uso para atender as necessidades do
mercado e dos consumidores. Na BRAZILCOA, a
qualidade do produto e um atendimento excelente
sao fundamentais. Somos uma empresa jovem

e em crescimento rapido, pronta para ajudar
nossos clientes, independentemente do tamanho
do negocio ou da quantidade comprada. Nosso
atendimento & personalizado, garantimos qualidade
consistente e fornecimento seguro.




0. Sitidos de Crcan

O Cacau em Po € o produto resultante do processo de separacao dos solidos,
das gorduras da améndoa de cacau.

Cacau em PO Natural

Para realcar o sabor. Po fino de cor
marrom clara, com sabor e odor
originais da améndoa de cacau.

Chocolate Sorvete Confeitana Sobremesa Coberturas

Cacau em Po Alecalino

Esse produto tem como destaque o realce da cor,
" ele passa por tratamento fisico-quimico que altera
o pH, para melhorar a dispersibilidade e aumentar
as variagoes das coloragdes dos pos de cacau.

Chocolale Bombons Achocolatado Scorvele Confeitaria  Sobremesa Coberluras

Cacau em Po Alecalino Black

Este cacau em po passa por um rigoroso
processo de alcalinizacao, o que permite
atingir a coloragao maxima "Black”.

Tem um leve sabor amargo, bem
interessante e um pouco mais intenso
que a versao alcalina tradicional.

Biscoito  Panificacde Confeifara Sobremesa  Coberturas



Cacau em Po Alcalino Red

Pé fino de cor avermelhada, com sabor e odor
caracteristicos da améndoa de cacau, apos processos
especificos de Alcalinizagao a altas temperaturas.

Sorvete  Chocolate Confeitaria Sobremesa  Coberturas

Cacau em Po Lecitinado

O cacau em po alcalino passa por um processo de
lecitinacao para melhorar a dispersibilidade do po
em liquidos e solugoes.

Suplementos Achocolatado
M PO

Liquor de Cacau

Elaborado com graos de Cacau selecionados, que passam
portorra, moagem e refino. E uma massa (pasta) que contem
em si os sabores e potenciais nutricionais do produto para
a fabricacao de chocolates e outros compostos.

Chocolate Bombons Confeitaria Sobremesa Coberturas

Manteiga de Cacau Desodorizada

Produto extraido da massa de Cacau, por pressao hidraulica.
Com aspecto solido, cor amarelo claro, com odor e sabor
caracteristicos, apos seu processamento.

Incllstria Inclustria  Confeitaria Bombons Chocoolate
Farmaceulica Cosmética




Por 17 anos, a Brazilcoa tem fornecido
derivados de cacau para diversas industrias,
como biscoeitos, achocolatados, sorvetes,
confeitarias, chocolates, suplementos,
dentre outras. Gragas a nossa seguranga

Bra Z I e no fornecimento, eficacia e capacidade de
I = -‘ .'{'_J__._;_ inovacao. atendemos todas as necessidades
O ﬂu—%&w & cocai do mercado. Os testes realizados com

nossos parceiros e clientes confirmam a

eficacia, desempenho e qualidade dos
nossos produtos.
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